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Restauracja Tafla
Centrum Rekreacji i Wypoczynku Deczno
Sulnéwko 30 D
86-100 Swiecie
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www.restauracjatafla.pl @ restauracjatafladeczno
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Preystawks
Szparagi z jajkiem posche (230 g) 35zt

z sosem bearnaise ,chipsem bekonowym , pieprzem mtotkowanym i
$wiezo cietym szczypiorkiem

Krewetki tygrysie (180g) 37z

marynowane w czosnku w biatym winie z grzankg maslang i pikantnym
dipem z pomidoréw

Pierogi z mtodym szpinakiem (190 g) 29 zt

suszonymi pomidorami, czerwonym pieprzem i sosem gorgonzola

Zorganiz%' w naszej restauracji Twojg impreze okolicznosciowa.
eskanuj kod QR i poznaj szczegétowa oferte.
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Zupy

Tradycyjny rosét (300 ml)

2 makaronem domowym

Zurek staropolski na zakwasie (300 ml)
z biatg kietbasa i jajkiem

Zupa borowikowa (300 ml)

z lanymi Kluskami i pietruszka

Krem z mtodych botwinek (300 ml)

z tofu i oliwg z groszku cukrowego 300ml

Salaty

Mix salat z grillowanym kurczakiem (350 g)

suszonymi pomidorami, parmezanem, sosem anchois i pieczonym
bekonem

Salatka z baby szpinaku i truskawek (240 g)

z winegretem domowym, pestkami dyni, ptatkami parmezanu i kremem
balsamicznym

Salatka z grillowanych nowalijek (300 g)

z sosem miodowym i limonka, cukinia, marchwig baby, szparagami,
rzodkiewka i selerem naciowym

22 zt

29 zt

35zt

29 zt

42 7t

29 zt

31zt
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Dansa %a'me

Policzki wotowe (550 g) 66 zt
z truflowym puree i buraczanym ratatouille

Schab z koscia (680 g) 55 zt
ze szmurowana kapustg i okraszonymi ziemniakami

Pepper Steak z poledwicy wotowej (550 g) 109 zt
z ziemniakiem specjalnym na warzywnych batonach z sosem z zielonego

pieprzu

Gesie zotadki (590 g) 49 zt

z puree ziemniaczanym z biatym sosem z kolendrg i suréwka z kiszone;j
kapusty

Halibut ze szpinakiem i pieczonymi pomidorami (450g) 67zt
na musie z biatych warzyw i kawiorem z jesiotra
Kurczak kukurydziany (490 g) 54 zk

marynowany w czosnku niedzwiedzim z glazurowang marchewka, fasolka
szparagowa ha sosie szafranowym

Tagiatelle z poledwica wotowa (420 g) 51zt

pomidorami, parmezanem i cietg kolendra
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DeJen/

Owoce sezonowe (350 g)

pod kruszonka migdatowa z lodami waniliowym

Lody z goracymi wisniami i bita Smietana (230 g)
-kawiorem jagodowym i mieta pieprzowa

Palona beza

z owocami, bitg $mietang i sosem malinowym

Suflet czekoladowy

z wisniami, lodami waniliowymi i mieta pieprzows

28 zt

28 zt

33zt

29 zt



Menw dla dyprets

Ros6t z makaronem i marchewka (200 ml) 17 zt

Nuggetsy drobiowe z frytkami i suréwka sezonowa (440 g) 35 zt

Nales$niki z owocami, 26 zt
czekolady i bitg Smietang 2 szt. (330 g)

Lody waniliowe z owocami, bita $Smietang i 21 zt
posypka KitKat (200 g)

Zorganiz%' w naszej restauracji Twojg impreze okolicznosciowa.
eskanuj kod QR i poznaj szczegétowa oferte.
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Napoje zinne
Woda mineralna Krystaliczne zrédto 0,31 9zt

gazowana lub niegazowana

Sok 0,21 12 zt
jabikowy, pomaraficzowy, porzeczkowy

Pepsi 0,2 | 11 zt
Klasyczna lub zero

Mirinda 0,2 | 11 zt
7up Zero 0,21 11 zt
Schweppes Tonic 0,21 11zt
Sok pomaranczowy 1 litr 20 zt
Sok jabtkowy 1 litr 20 zt

Woda w dzbanku 1 litr 15 zt
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Napo/‘e treple

Espresso (50 ml) 9zt
Kawa czarna (200 ml) 11 zt
Kawa z mlekiem (200 ml) 13 zt
Americano (200 ml) 13 zt
Cappucino (200 ml) 15 zt
Latte (300 ml) 17zt

10 zt

Herbata (200 ml)
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Piwo

Kozel lany 0,5l 15 zt
Kozel lany 0,3l 12 zt
Lech Premium butelka 0,5l 14 zt
Tyskie butelka 0,51 13 zt
Tyskie 0% butelka 0,51 13 zt
Lech Free 14 zt
Lech Free Dragon Fruit Grape 14 zt

14 zt

Lech Free Active Mango Lemon

Zorganiz%' w naszej restauracji Twojg impreze okolicznosciowa.
eskanuj kod QR i poznaj szczegétowa oferte.
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®
Weno
Primitivo 150 ml, czerwone wytrawne
Gatonegro 150 ml, czerwone pétwytrawne

Gatonegro 150 ml, czerwone pétstodkie

Yellow Tail Chardonnay 150 ml, biate wytrawne
Gatonegro 150 ml, biate, potstodkie

Gatonegro 150 ml, biate, pétwytrawne
Primitivo 750 ml, czerwone wytrawne
Gatonegro 750 ml, czerwone pétwytrawne
Gatonegro 750 ml, czerwone pétstodkie

Yellow Tail Chardonnay 750 ml, biate wytrawne
Gatonegro 750 ml, biate, pétstodkie
Gatonegro 750 ml, biate, pétwytrawne

18 zt

14 zt
14 zt

18 zt
14 zt
14 z4

77 z4

58 zt
58 zt

76 zt
58 zt
58 zt
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Drinks

Sex on the beach

(wodka 40 cl, likier brzoskwiniowy 20 cl, sok pomarariczowy 100 cl,
sok zurawinowy 40 cl)

Whisky sour
(whisky 40 cl, sok z cytryny 20 cl, syrop cukrowy 20 cl, biatko 20 cl)

Mohito

23 zt

36 zt

31zt

(biaty rum 40 cl, limonka 20 cl, woda gazowana 100 cl, mieta, brazowy cukier)

Mohito zero

(syrop cukrowy 30 cl, woda gazowana 100 cl, sprite 100 cl, limonka, mieta)

Cuba libre
(biaty rum 40 cl, cola 100 cl, limonka 20 cl)

Hugo Spritz
(prosseco 120 cl, syrop z kwiatu bzu 30 cl, woda gazowana 30 cl,
limonka, mieta)

Aperol

(prosseco 120 cl, aperol 60 cl, woda gazowana 40 cl
Wédka (40 cl) z cola lub sokiem
Ballantine’s (40 cl) z cola

Jack Daniels (40 cl) z cola

Jameson (40 cl) z cola

Wédka 40cl

Ballentine’s 40cl

Jack Daniels 40cl

Jameson 40cl
Ballentine’s 0,71

Jack Daniels 0,71
Jameson 0,71
Wédka Wyborowa 0,71

31zt

29 zt

29 zt

35zt

19/21 zt
21 zt
30 zt
26 zt
12 zt
14 zt
23 zt

19 zt
180 zt

290 zt
260 zt
110 zt
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Drodzy Goscie,

Wszystkie serwowane dania moga by¢ przygotowywane
na bazie produktéow mogacych zawiera¢ alergeny wraz

z ich pochodnymi:

gluten zawarty w ziarmach i mace zbdz, jaja, ryby,
skorupiaki lub mieczaki, soje lub sezam, mleko wraz

z laktoza, orzechy =ziemne lub orzechy z drzew
orzechowych, seler, gorczyce lub tubiny, dwutlenek siarki
lub siarczyny.

Petna lista alergendw jest dostepna u naszej obstugi.

Dear Guests,

All meals served in the restaurant may contain allergens
such as: milk, eggs, fish (e.g. almonds, walnuts, pecans),
peanuts, wheat, soybeans and any ingredient that
contains protein derived from one or more of them.
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